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Rassegne
Comini Express
con Flusso Nebula
e i Kimono

Comini Express è una rassegna al Fondo Comini,
organizzata dal Binario 69, ricca di eventi, tra
concerti, presentazioni di libri, dj set e sport.
Aperti tutti i giorni dalle 9 di mattina fino alle
23.30, con possibilità di pranzo e cena. Domani
doppio concerto con le band Kimono e Flusso
Nebula. I Kimono propongono uno show unico,
un frizzante mix tra deep house, disco e funk.
Energia, suono e improvvisazione si fondono con
la musica elettronica creando un cocktail

esplosivo per far ballare. Flusso Nebula è un
collettivo lo-fi hip hop nato a Bologna l’anno
scorso. Un viaggio sonoro tra jam session in
presa diretta e visioni introspettive della città in
bilico tra la black music e il graffiti pop nostrano.
Il live fa parte della rassegna pulsAZIONI .
L’ingresso è gratuito.
Domani, ore 21, Fondo Comini, via Fioravanti 68
Bologna, cominiespress@gmail.com.
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COLAZIONE E FORNI

LA BORBONICA
Pasticceria napoletana punto di
riferimento a Bologna perché offre
ai propri clienti tantissime
specialità dolci tipiche delle
produzioni artigianali della
Campania e della Sicilia Nel
banco take away troverete poi
ottimi waffle e crépes, ma non
dimenticarsi di assaggiare la
sfogliatella. VIA RIVA DI RENO,

110/B  0510957490. CHIUSO IL
LUNEDÌ.

FORNO E RISTÒ PALLOTTI
Il Forno Pasticceria Pallotti è
aperto anche per asporto e
consegne a domicilio (o anche in
ufficio). Macarons, pasticcini e
torte mignon sono una meraviglia
del palato. Ricco assortimento di
pasticceria fresca con chantilly
alla panna e al cioccolato,
pasticcini alla frutta, con la crema,
cannoli ripieni e i bignole con tanti
gusti diversi. Si producono anche
cioccolatini assortiti. VIA DEL

BORGO DI SAN PIETRO 59.  051
242417 (PER CONSEGNE A DOMICILIO

ANCHE: 329 6549945 E WHATSAPP

392 5731563)

FRATELLI ASTA
Continua senza sosta la
produzione dei prodotti freschi dei
Fratelli Asta: dal pane alla pizza,
dalla crescenta ai salatini, dai
pasticcini alle torte, per poi
arrivare ai cornetti, trenta tipi di
biscotti, alle zeppole  VIA

BATTINDARNO 55.  051380265.
CHIUSO LA DOMENICA

PASTICCERIA SANTO STEFANO
Vasto assortimento dolce e salato:
prodotti da forno, pasticceria
mignon, biscotteria, torte,
semifreddi e mousse,
cioccolateria, salatini, pizze,
focacce. La pasticceria offre un
ambiente multifunzionale che si
articola in bar, pasticceria e tavola
calda, grazie alla sala interna e i
tavolini all’aperto. Con la bella
stagione è possibile sedersi fuori
per godersi una colazione, una
merenda o un aperitivo di fronte
alle «Sette Chiese».  VIA SANTO

STEFANO 3, BOLOGNA  051224160

PECCATI DI GOLA
Caffè e cappuccini con brioche
fresche e fette di torta alla frutta,
la colazione estiva ideale. Ricco
assortimento di pasticcini, anche
mignon, con crema, frutta o
cioccolato, di dolci di pasta frolla e
crostate. Consigliamo di
assaggiare una fetta della torta
con cioccolato e pistacchio: una
vera delizia. E ovviamente il gelato
e le torte gelato, con ampi
assortimenti. Via Lagomaggio 80,
Rimini  0541 386143.
MISS BAKE
Torte, crostate e tanta fantasia.
Missbake è un food & pastry lab
creativo, una fucina di proposte
dolci e salate originali e di alta
qualità. Gioiello della produzione
artigianale è la ganeau, una
mousse a base di acqua e
cioccolato (marchio registrato di
Missbake), ispirata alla ganache,
che viene utilizzata come frosting
per torte, cupcakes, crepes,
macarons, pancakes e molto altro
in sostituzione della più
tradizionale buttercream. VIA

MARSILI, 1/C  3389996835.

CHIUSO LA DOMENICA

FORNO BRISA
A Bologna se dici Forno Brisa sai
bene di cosa si tratta. Il pane è a

lievitazione naturale con pasta
madre, farine vive non raffinate,
biologiche integre macinate a
pietra. Dal Pane Nocciano (fatto
con il miscuglio di grani teneri
coltivati nell’azienda agricola
dell’impresa nel paesino
abruzzese) al pane di segale
integrale (coltivata nella zona di
Chiaravalle, a sud di Milano), con
la crosta di semi di zucca, sesamo,
lino e papavero. La pizza di Forno
Brisa è un must. In teglia, con
l’impiego di farine semi integrali e
lievitazione mista, alla romana,
dai gusti classici a quelle più

gourmet con i prodotti di stagione.
E c’è anche la pizza tonda, novità
assoluta per il Forno Non
mancano, ovviamente, dolci,
biscotti, cioccolato di produzione
propria.  VIA GALLIERA 34D, 
051 248556; VIA CASTIGLIONE 43 
051 224621; VIA SAN FELICE 91/A 
051 4599694; VIA NICOLÒ DALL’ARCA

16  051 0217086.

COCKTAIL BAR E BISTROT

EMPORIO ARMANI CAFFÈ
Caffe, selezione di te e tisane,
centrifughe, vini bianchi rossi e

Champagne e naturalmente
cocktail con una lista assai
interessante. Con naturalmente i
grandi classici ma soprattutto
interessante per aver recuperato
grandi classici dimenticati Come il
Milano Torino (Bitter Campari,
vermouth rosso «Punt e Mes») o il
Mary Pickford (con Rum bianco,
maraschino, ananas e sciroppo di
melograno) Galleria Cavour 1/V,
Bologna  051268747.
L’ORA D’ARIA
Aperto fino a tarda ora,
l’intenzione dei gestori è fare
«bere meno ma meglio». La carta

dei vini non è lunga per prediligere
la qualità, lo stesso vale per le
birre (provare la Spaceman Ipa),
poi si può scegliere fra circa una
quindicina di gin, vodka pregiate, i
cocktail e gli speciali sours
proposti da Alessandro e Michele.
La drinklist è interessante (io
proverei il Paloma, che ben si
abbina all’arrivo della stagione
estiva: tequila, nettare d’agave,
succo di lime e soda al pompelmo
rosa). Dal lunedì al venerdì a
pranzo menu fisso a 12€ che
comprende coperto, acqua alla
spina, un primo o un secondo e un

dolce o un contorno. VIA GIAN
BATTISTA MORGAGNI 9/A,

BOLOGNA  0510391872

GUERO
Dietro al bancone una parete di
bottiglie di ogni tipo, colore e
forma, che fa pensare a chi entra
di essere nel posto giusto. Guero
non è (solo) un pub, non è un bar,
non è un cocktail bar, ma è tutte
queste cose assieme. Aperto tutti i
giorni dalle 18 fino a notte fonda,
ha una cocktail list davvero
corposa. Ci sono le produzioni con
l’agave, come – visto che siamo in
piena primavera - il “Milagro
verde” (lime, nettare d’agave,
cetriolo, Tequila El Jimador
Blanco, Mezcal Alipus Sta. Ana
Del Rio e Ancho Reyes Verde) o
“Paloma Querida” (lime,
pompelmo rosa, Nettare d’agave,
Cardamomo, Tequila Cazador
Silver, Boitter Roger, Bitter
Angostura e Soda). Ma anche
quelle col rum e il Gin, spesso con
divertenti giochi di parole. Da
provare il “Pear Jam”: limone,
marmellata di pere, miele
cannella, succo di pera, Bitter
Chocolate, Triple Sec e Gin
Bombay Dry. Cosa direbbero
Eddie Vedder e soci? E non
perdetevi il brunch speciale il
sabato e la domenica dalle 12 alle
15. VIA GOITO 9/2°, BOLOGNA 
0513549631

AKAMÌ CASA&BOTTEGA
Il punto di riferimento del cocktail
delivery a Ravenna. I due locali
Brancaleone e Ristretto a Darsena
PopUp e alla Rocca hanno unito le
forze per il rifornimento a casa dal
venerdì alla domenica, dai cocktail
classici a quelli più sperimentali
(la drinklist è davvero ampia,
divertitevi a cercare il vostro sul
sito). E per l’occasione c’è anche
l’abbinamento rum e sigari, in un
kit apposito per farvi sognare
l’atmosfera caraibica. Poi c’è la
cucina, con menù a base di pesce
fresco, carne e prodotti di
stagione, dalla tradizione ai sapori
orientali con il japanese food; da
assaggiare, fra le tante offerte, le
tagliatelle con farina bio macinata
a pietra e ragù «matto» con 100%
maiale. Delivery in tutta la
provincia di Ravenna e il sabato
anche a Forlì. VIA D’ALAGGIO 11,

RAVENNA  3881006909. SITO:
AKAMIGUSTO.IT

JUST
Passeggiando sul Lungomare
Grazia Deledda ci si trova davanti
il Just Cafè, locale ampio e
luminoso, aperto fin dal mattino.
Sorseggiare un cocktail o un caffè
bio Pascucci sulla veranda, con
vista su spiaggia e mare, è un
must. Tante miscele di caffè e vari
tipi di tisane, oltre all’ampia
gamma di vini e cocktail. A pranzo
lo chef ogni giorno prepara
fresche insalate di mare o di
verdura e piatti con prodotti tipici
del territorio, come i taglieri con i
migliori salumi e formaggi
accompagnati come sempre dalla
piadina. Non dimentichiamo gli
hamburger serviti con patatine
fritte e le varie stuzzicherie che si
possono gustare a tutte le ore. Il
posto adatto per una pausa
durante la giornata, gustando
l’estate e la possibilità di
frequentare la terrazza fino a tarda
notte.  LUNGOMARE GRAZIA

DELEDDA 98, CERVIA (RA) 
05441936224
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in prima linea

U n piccolo locale nato come bar, ma che
poi ha fatto fortuna con il Gin, personaliz-

zandolo con 6 tipi di acqua tonica e una lunga
serie di botaniche fresche e ghiacciate. Così è
diventato poi il punto di riferimento degli ap-
passionati di Gin Tonic. Forse i Briganti sono i
quattro soci, Rocco, Antonello,Michele e Gas,
che hanno fondato questo cocktail bar e bi-
strot centralissimo, che si affaccia sul canale

delle Moline. Menu con i sapori di Calabria e
Basilicata, lunga lista di cocktail, anche vega-
ni. Donkey è un vero «speakeasy», la porta di
apre con prenotazione e carta Donkey. Ma
nella drink list c’è la storia della mixology.

CAFFE RISTRETTO BOLOGNA, VIA MONTE GRAPPA
22 3287424466 APERTO DALLE 18 ALLE 01 LE VIE
DEI BRIGANTI BOLOGNA,VIAALESSANDRINI 3 051
0562578.DONKEY VIA BROGLIO 1F 3491384953

In città: Il re del gin tonic, i briganti di Calabria, lo speakeasy

F ienile Flu è molte cose: un agriturismo, un
teatro, un cinema, ma anche ristorante. E

qui potete assaggiare anche i loro cocktail. Il
momento dell’aperitivo qui è particolare, e i
pochi km da fare valgono la pena. Quello che
mangiate o bevete allo Spaccio Belfiore è tutto
coltivato o allevato nei campi dell’azienda. Il
chilometro zero qui è una religione. Un aperi-
tivo originale e puramente bio, con vino e bir-

ra artigianali. Sui Colli bolognesi c’è un luogo
dove la sera si possono fare lunghi aperitivi,
ammirando un tramonto sui colli, dalle 18 alle
23. È la Collina delle meraviglie. Alla guida
Giulia Guandalini e Fabio Giavedoni.

FIENILE FLU VIA PADERNO  051589484. SPACCIO
BELFIORE VIA DEI COLLI 39 ORARI: 18-22 CHIUSO LU-
NEDÌ EMARTEDÌ 3755563772 COLLINA DELLE ME-
RAVIGLIE VIA SABBIUNO 6, BOLOGNA 349 171 7883
ORARI: 18-24 CHIUSO LUNEDÌ

Fuoriporta: Sui colli bolognesi, vino birre e altre meraviglie

L o scorso anno Botanico è stato premiato
come il miglior cocktail bar dell’Emilia Ro-

magna, e la targa ora campeggia con orgoglio
nel locale. Provate il loro spritz, con Liquore
alla violetta con prosecco e acqua frizzante.
Un chiringuito con tavoli tutti vista lago per i
momenti di degustazione dei prodotti di Cala
Fo.ma (che sta per Forlì Marittima): dalla co-
lazione a pranzo e cena e naturalmente anche
l’aperitivo con sfizioni stuzzichini. Qui al tra-

monto anche concerti jazz e feste etniche. A
due passi dal fiume, Acquadolce si presenta
con il suo giardino e la possibilità di stare al-
l’aperto cullati dalle acque del Savio. Il Purple
Rain è uno dei loro signature cocktail.

BOTANICO PIAZZA ANTONIO FRATTI 8  0546
609958 ORARI 18-02 CALA FO.MA VIA TIBANO 4 FOR-
LÌ  3496313067. ORARI: DALLE 10 ALLE 24 ACQUA-
DOLCE VIALE IV NOVEMBRE 570, CESENA
3200515603

Romagna: Lo spritz alla violetta, il chiringuito jazz, nel giardino

T apas e Cocktail. Il Nécessaire a Rimini, nel
quartiere San Giovanni, è un buon rifugio

per chi vuol bere.Bell’ambiente, arredato con
cura e passione. Chiabrera 23 è una enoteca
con cucina che negli ultimi due anni ha avuto
un gran successo. Se siete indecisi, prendete
il Negroni. Rum e le cachaça sono la passione
di Jimmy Bertazzoli, patron di Aguardiente a
Marina di Ravenna. Qui si beve bene, e la pro-

va sono le migliaia di bottiglie di distillati ca-
raibici e sudamericani della la sua collezione.

NÉCESSAIRE VIA XX SETTEMBRE 1870, RIMINI 320
089 2873 APERTO DA MARTEDÌ A SABATO: 18 - 01
CHIABRERA 23 VIA GABRIELLO CHIABRERA 23, RIMI-
NI 0541410977 ORARI 18.30-23
AGUARDIENTE PIAZZALE ADRIATICO 7/D, MARINA DI
RAVENNA 347 777 7584

© RIPRODUZIONE RISERVATA

Almare:Aperitivoconletapas,unNegronid’oro, ilrumdiJimmy

il personaggio
Corrado Peli nella Bologna del futuro
L’Irlanda e la passione per la Guinness

AMedicina c’è un talento della scrittura lontano dai riflet-
tori. Corrado Peli ha pubblicato per Fanucci i romanzi «I
bambini delle Case lunghe» (2018) e «Il sangue degli

abeti» (2020) e nel 2013 aveva pubblicato, con lo pseudonimo
di Corrado Spelli, il romanzo «La stanza del dipinto maledet-
to» per Newton Compton editori. Oggi è in libreria con «La
Maledizione di Fossosecco», di cui uscirà il seguito a ottobre.
«I protagonisti dei miei romanzi sono i luoghi» spiega Corra-
do. «Poi c’è una frase di Paolo Sorrentino che mi rispecchia a
pieno, e dice così: si è a buon punto quando, entrando in un
ristorante, non si parla con la persona che sta al tavolo con te,
ma si osservano quelli che stanno agli altri tavoli». E sta già
pensando a un romanzo nuovo. «C’è l’idea di un romanzo am-
bientato nella Bologna del futuro».
Quando gli chiedo cosa ama bere, racconta una bella storia.
«Andai in Irlanda nel 1993 emi innamorai della Guinness, che
nei loro pub servivano a temperatura ambiente. Oggi tengo
sempre una lattina di Stout nel frigorifero e la apro solo in ca-
so di belle notizie, tipo una proposta di pubblicazione o mia
figlia promossa senza debiti».
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di Simona Cantelmi


